














Gamba Deluxe in Kokos-

Limetten-Sauce mit Jasminreis
(fGr 2 Personen)
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1) Etwas Ol in einer Pfanne erhitzen. Garnelen kurz
scharf anbraten (je Seite ca. 1-1,5 Minuten),
herausnehmen und warm halten.

2) Fur die Sauce Schalotten, Knoblauch und Ingwer
zerkleinern und mit den Pimentos als ganzesim
restlichen Ol anschwitzen. Currypaste einriih-
ren, kurz anrosten. Mit Kokosmilch abldéschen,
Fischsauce und Zucker hinzufigen. 3—4 Minuten
leicht kécheln lassen, dann Limettensaft und den
Abrieb der Limette einrihren.

3) Alles zusammenfihren und Garnelen zurlckin
die Sauce geben, kurz erwdrmen. Mit frischem
Koriander, feinen Jungzwiebelringen oder optio-
nal Chiligarnieren.

4) Die Garnelen und Sauce auf Jasminreis
anrichten.

Dazu passt ein kiihles Bier oder ein
fruchtiger WeiBwein (z. B. Riesling).
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Garnelen auftauen und trocken tupfen. Reis nach
Packungsangabe kochen.
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Weitere Infos finden Sie
auf unserer Website:
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